FEble- og paerechutney

3% liter chutney

400 g skraellede, udkernede abler
400 g skraellede, udkernede peerer
375 g rgrsukker

200 g sultanas lyse rosiner, store
50 g tranebeer

2 vaniljestang

1 stort lgg, hakket

1 spsk gule sennepsfrg

25 g friskreven ingefeer

2 tsk salt

32 dl eeblecidereddike

Skeer aebler og paerer i lidt grove tern pa 3-4 cm.

Kom alle ingredienserne i en stor gryde, bring dem i kog og lad dem snurre uden 13g i
en times tid. Rgr jeevnligt i chutneyen, til den har marmeladeagtig konsistens og fyld
den pa rengjorte glas, som opbevares kgligt.
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