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KREUTERBITTER

Til en 70 cl flaske Vodka, tilseettes falgende krydderier:

6 gram pomeransskal, findelt og gerne tarret
- 5 gram stjerneanis, hele

5 gram tormentilrod, findelt, men ikke granuleret
- 4 gram granuleret lakridsrod
- 5 gram hele kryddernelliker

Treekketid 7 dagn, hvorefter bitteren filtreres. Af de samme krydderier kan der tages

endnu et bryg, brug endnu en 70 cl flaske Vodka, igen med en traekketid pa 7 degn.

De 2 bryg heeldes nu sammen til en ensartet bitter, og filtreres igen. Farven er gylden
radlig og din Bitter vinder ved lagring.

Feerdigblandet krydderi kan kabes hos Hedebogaard, en pose svarer til ca. 2 liter:

En pose heeldes i en 70 cl vodka og traekker en uge. Filteres, og krydderierne og blandes
med en ny flaske Vodka. Efter en uge filtereres side udtreek, og de to flaskers koncentrat
blandes til den feerdige Kreuter Bitter.

Kreuter Bitter var i hine tider, da Holland var Europas stgrste sgfartsnation, en given del
af lasten i et hvert hollandsk fartgj, og det var hver sgmands ret at kreeve en daglig rati-
on.
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https://www.hedebogaard.dk/shop/kreuter-bitter-326p.html

