Hjemmelavet mayonaise

12 dl rapsolie

1 pasteuriseret aaggeblomme

1 pasteuriseret aaggehvide

2 tsk salt

2 tsk peber

2-3 draber ablecider, - eller vineddike

2-1 tsk dijon sennep, efter smag
1 citron

Heeld alle ingredienser i et syltetgjsglas, hvor abningen er sa stor at din stavblender,
kan kommer derned. Brug en stavblender, og lav fgrst sma "puls", og slut af med at
give den gas. Kan eventuelt syrnes med ekstra citronsaft.

Hvis du synes, kan du komme lidt hvidlgg i, s& det bliver Aioli. Og hvis du vil have den
lidt mere rustik kan du komme en kogt kartoffel i. Prgv dig frem og se hvad du bedst
kan lide. Kan ogsa smages til med en handfuld ramslgg, som blendes sammen med
rapsolien.
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